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Mantecatori semi-professionali
con cestello estraibile.

Semi-professional gelato
machines with removable bowl.

Semi-Profi Eisbereiter mit her-
ausnehmbarem Behalter
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Gelato Chef 5L AUTOMATIC
il mantecatore compatto per uso
professionale, con cestello estraibile in
acciaio inox e funzione di conservazione.

Chef 5L AUTOMATIC prepara il gelato e una volta
pronto lo conserva mantenendolo mescolato e
sempre alla temperatura corretta.

Permette di lavorare in 20-30 minuti, fino a 1000
g. di preparazione sia direttamente nel cestello
fisso in acciaio inox 18/10 sia nel pratico cestello
estraibile, anch’esso in acciaio inox, dotato di
maniglietta che ne facilita I'estrazione. L'impianto
di refrigerazione e di mescolamento sono
adatti ad uso prolungato nel tempo. Sicurezza
magnetica. Alzando il coperchio il movimento
della pala si arresta automaticamente. Controllo
elettronico. Un software sviluppato da Nemox
permette di controllare la densita del gelato,
bloccando il motore di mescolamento quando lo
sforzo diventa eccessivo, attivando in seguito il
ciclo di conservazione.

La pala & realizzata in acciaio inox con inserti
raschianti removibili per garantire igiene
e robustezza. La carrozzeria & realizzata
interamente in acciaio inox.
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Gelato Chef 5L, the compact gelato machine
for professional use, with stainless steel
removable bowl and storage function.

Gelato 5L AUTOMATIC prepare your gelato and,
when ready, it will store your preparation at the
right temperature as long as you wish!

You can process up to 1 kg (1 gt) of mixture in
20-30 minutes, using either the fixed bowl made
of 18/10 stainless steel or the handy removable
bowl in stainless steel with handle for easier
removal. The refrigeration and blending systems
are designed for long work cycles.

The magnetic safety device automatically stops
the paddle when the lid is lifted.

Electronic control. The software developed by
Nemox allows to control the density of your
gelato. It automatically stops the mixing motor as
soon as the mixing effort becomes excessive and
starts the storage function.

The blade is made of stainless steel with
removable scrapers to ensure hygiene and
strength.

The machine body is entirely made of stainless
steel.

Gelaro Chefrf serie

gcelato CHEF 5L
AUTOMATIC
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Gelato Chef 5L AUTOMATIC KOMNaKTHbIN
c¢ppusep ansa npocpeccruoHanbLHOro
Ucnosfib3oBaHus, MeeT CTalibHYK CbeMHYH
yawy 1 PYHKLUIO XpaHeHwUs.

®pusep Gelato 5L AUTOMATIC npurotoBut
MOpPOXeHOe, 1, Koraa oHo ByaeT roToso,
aBTOMaTUYECKW NepeaeT B pexuM noaaepaHus
onTUMarnbHOM TeMnepaTypbl U KOHCUCTEHLMM!

Bbl MoxxeTe npurotoBuTb A0 1 kT cmecu 3a 20-30
MUWHYT, UCTIONb3ys NGO PUKCUPOBaHHYIO YaLly 13
HepxaBetolLiert ctanu 18/10, nMbo yaobHyo CbemHyo
Yally 13 HepX. CTanu, ¢ pyyKkoit Anst obnervyeHus
BbleMKW. CUCTEMbI OXNaxaeHUs 1 B3bnBaHus
paccuunTaHbl Ha AnuTernbHble paboyne LMKIbI.
MarHuTHOe npefoxpaHuTeribHoe YCTPOMUCTBO
aBTOMaTU4eCcKku OCTaHaBNMBAET fonacTb Npu
NOAHSATUN KPbILLKN. ONEKTPOHHbIV KOHTPOb.
MporpammHoe obecneyeHne, paspabotaHHoe Nemox,
MO3BOIISIET KOHTPONMPOBATHL MIOTHOCTL BALLIETO
GELATO. OH aBTOMaTU4eCKy OCTaHaBnMBaeT
BpaLLeHue NonacTu, Kak TOMNbKO HaTsHKeHne
CTaHOBUTCS YpE3MEPHBIM, 1 3anyckaeT PYHKLUMIO
XpaHeHus1.

JlonacTu U3roToBneHbI U3 HEPXK. CTanM CO CMEHHLIMU
ckpebkamu Anst obecrneveHuns rmrueHbl U MPOYHOCTY.
Kopnyc MaLLnHbI NOMHOCTbIO0 U3rOTOBMEH 13
HepXXaBetoLLen cTanu.

Y kg
ART. 0036790250 A 450x320x315 mm ﬁ 20kg | Lnkn 20-30 muk. 1,5k (1,51)
Y4 X
EAN 8024872131268 ﬁ, 600x510x385 mm 1 % 22kg | MPov3BOANTENBHOCTE 2,0k (3,01)
B 4ac
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Gelato Chef 3L automatic, la macchina
da gelato super compatta, in acciaio con
funzione CONSERVAZIONE del gelato.
Sviluppata con casa e piccole attivita.

Gelato Chef 3L AUTOMATIC é il piu recente
sviluppo della gamma di Nemox e il risultato di
oltre 30 anni di esperienza nella progettazione
e produzione di machine da gelato per uso
professionale e domestic.

Gelato Chef 3L AUTOMATIC prepara |l
vostro gelato e quando pronto, lo mantiene
automaticamente in macchina, alla temperatura
ideale per tutto il tempo necessario.

Il software sviluppato da Nemox consente di
rilevare la densita della preparazione e una volta
raggiunta una determinata consistenza, attivare
automaticamente la funzione di conservazione.
Si possono produrre 850 g. di preparazione in 30-
35 minuti sia nel cestello fisso che nell’estraibile,
entrambi realizzati in acciaio inox 18/10. Il
funzionamento della macchina & molto flessibile,
permette di lavorare in modo automatico o
manuale.
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Gelato Chef 3L automatic, the most
compact stainless steel gelato machine
with STORAGE FUNCTION developed for
households and small businesses.

Gelato Chef 3L AUTOMATIC is the latest
development in the Nemox range and the result
of more than 30 years of experience in design
and manufacturing of gelato machines for both
household and professional use.

Gelato Chef BLAUTOMATIC prepares your gelato
and, when ready, it automatically stores it in the
machine, and keep it at the right temperature as
long as needed!

The software developed by Nemox allows
to detect the density of your gelato. When
the preparation has reached a determined
consistency, the software automatically stops the
mixing motor and switches to storage mode.

You can process up to 850 g of mixture in 30-
35 minutes, using the fixed bowl or the handy
removable bowl; both made of 18/10 stainless
steel. The machine’s operation is very flexible, it
can be used in fully automatic or manual mode.

gclato CIHHEF 3L
AUTOMATIC
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Gelato Chef 3L'Automatic aTo cambii
KOMNaKTHbIN cTanbHOW hpusep ¢ pyHKUUnen
XpaHeHus1, pa3paboTaH kak Ans 6bIToBOro
MCNONb30BaHusl, Tak U ANsA He6GoNbLIMX
npeaAnpUATUM O6LLEeCTBEHHOTO NUTaHMUA.

Gelato Chef 3L AUTOMATIC - aTo HoBelLwwas
paspaboTtka komnaHun Nemox u pesynbTat
6onee yem 30-neTHero onbiTa B NPOV3BOACTBE
obopyaoBaHusa Kak Ans AoOMalLHero, Tak 1 Ans
npodeccroHanbHoro ucnosnb3oBanus. pusep
NPUroTOBUT Balle MOPOXEHOE, U, KorAa OHO
OGyneT rotoBo, OH aBTOMaTu4ecku byaet
XPaHUTb €ro Npu NpaBuUNbHOW TemnepaType A0
Tex nop, noka ato Heobxoammo! MporpammHoe
obecneyeHune, paspabotaHHoe Nemox,
no3BonsieT NoAAEpPXKMBaTb ONTUMATbHYHO
nnoTHocTb Bawero GELATO. Koraa
MOPOX€eHOoe JOCTUrHEeT Heobxoaumonm
nnotHocTu, MO aBTOMaTM4YeCKN OCTAaHOBUT
pefyKTOp ¥ NEPEKNoYUT dpusep B pexnm
XpaHeHus. Bbl MmoxeTe obpaboTatb go 850 r
cmecu 3a 30-35 MUHYT, NCNonNb3ys
hUKCMPOBaHHYO UNU yAOOHY ChbeMHYI0 Yallu;
o6e 13 Hepx. ctanu 18/10. PaboTa MaluuHbI
O4YeHb rmbkas, ee MOXHO MCMoNb3oBaTh B
MOMHOCTbI aBTOMATUYECKOM UIN PYYHOM
pexuMax.

Y - Linkn
ART. 0038420250 A 405X325x300 mm [a 15,4 kg | npurotosneHus 0,85 kr
z- X 30-35 MuH.
D. Mpon3BoaANTENBHOCTD
EAN 8024872139134 460x530x340 mm 1 ﬁ 18,4kg | g yac 1,7 kr
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TECHNICAL [EXECKE Gelato Chef Gelato Chef
DATI TECNICI SPECIFICATIONS XAPAKTEPUCTUKM 5L Automatic 3L Automatic
Articolo Item ApTiKyn 0036790250 0038420250
EAN EAN EAN 8024872131268 8024872139134
Alimentazione Rating TexHnyeckve AaHHble 220-2407 220-240
50/60Hz/1 50/60Hz/1
Potenza Power MotuHocTb 280W 200W
gzzgi}?ng}:x. ingredienti - volume ;\illnz?:hlggr:jfnr:’;s qty - average Makc. 3arpyska UHrpeaneHToB 10Kg.-151. 085Kg.- 1,51
Produzione max oraria Max Production/Hour Makc. npousBoanTensHOCTL/YAC 2,0Kg.-3,01. 1,7Kg.-3,01.
Tempo preparazione - min. Preparation time - min. Linkn npurotoBneHns 20-30 30-35
Cestello fisso acciaio inox Stainless steel fixed bowl Dukeup-Has YaLla U3 Hepx. cTanm 251 21.
Cestello estraibile acciaio inox Stainless steel removable bow! CbeMHas yalua (Hepx. cTanb) 251 21.
Funzione Conservazione Storage function ®yHKLMA XpaHeHUs . .
Controllo elettronico densita. Electronic density control. :;::;22::"'“ KoHTpofe . .
Compressore senza CFC CFC free Compressor unit Komnpeccop . .
Raffreddamento ad aria Air cooling BosaywwHoe oxnaxaenue . .
Motore pala a induzione Induction mixing motor VIHAYKUMOHHBIN peaykTop RPM 63 RPM 32

Sicurezze termiche impianto
refrigerante e mescolamento

Thermal cut-out on
refrigerating and mixing unit

TennoBas 3aluTa cUCTEMbI
OXnaxaeHnst u B3busaxus

Carrozzeria acciaio inox

Stainless steel case.

Kopnyc 13 Hepx. ctanu

Dimensioni macchina (L/P/H)

Appliance dimensions (W/D/H)

[abaputbl (L/B/H)

cm 45x32x31,5
in17.7x12.6x12.4

cm. 40x32x30
in 15.7x12.6x11,8

Peso Weight Bec 20Kg.-4411b 15,4 Kg.-33.91b
cm. 60x51x38,5 cm. 46x53x34

Imballo di spedizione Shipping carton YnakoBouHble rabapuTbl in 23.6x20.1x15.2 in 18.1x20.9x13.4
Kg.21.7-47.81b Kg.18,8-41.41b

Accessori inclusi Accessories included Axceccyapbl B KOMMNeKkTe

Cestello Estraibile Removable bowl CbemHad vala 1 1

Spatola per gelato Gelato spatula JlonaTtka 4ns MOpOXeHoro 1 1

Raschianti per pala Paddle scrapers Hacagku gns nonactu 1 komnnekT

Pala per cestello estraibile Paddle for removable bowl loniact Anst CbeMHOM HaLu 1

Misurino Measuring cup MepHuk 1 1

Raschianti per pala Paddle scrapers Hacagku gns nonactu 1 komnnexT 1 komnnexT

Misurino

Measuring cup

MepHuk

1

1
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